"] A
table d hote Disponible tous les jours a partir de 17 h.

Choixd'entrée

CARPACCIO DE BOEUF EN CROUTE DE CAFE AVEC ASPERGES PITTSBURG

Vinaigre de champagne / huile de pépins de raisin / échalotes francaises / pois mange-tout / fromage espresso / mayonnaise caméline / fleur de sel

GRAVLAX DE SAUMON AU GIN VICE & VERTU, FRAISES & BASILIC AVEC ESPUMA AU FRUIT DE LA PASSION

Gin floral BeOrigin / 1écithine de soya / zestes de citron

BATONNETS DE MOZZARELLA MAISON XL AVEC SAUCE MARINARA

Sauce tomates / oignons / ail / neige de parmesan

PIEUVRE & CHORIZO ROTI, HOUMOUS D'HARICOTS BLANCS AVEC PICO DE GALLO

Huile d’olive / tomates en dés / jalapenos / coriandre fraiche / oignons rouges / huile de sésame / lime & zeste de citron

POTAGE DU MOMENT

P1ZZA "VERGER & BEAURIVAGE"
Poire Anjou / mozzarella frais / fromage des brebis de Beaurivage / noix de grenoble / créme sure / miel
thym frais / roquette / huile d’olive / fleur de sel

SALADE D’ETE, TOSTADA CROUSTILLANT AVEC CEVICHE DE CREVETTES & PETONCLES

Romaine / riz / mais en grain / haricots noirs / jalapenos / mangues / poivrons rouges / oignons rouges / avocats / lime / coriandre

CAMPANELLE A LA JOUE DE BOEUF, CHAMPIGNONS NOBLES & HUILE DE TRUFFE
Fond de veau maison / oignons / ail / creme / beurre / champignons de Paris / pleurotes / shiitake & mini king / parmesan
roquette / herbes fraiches / vin rouge

BRISKET DE BOEUF FUME DU HANGAR, PUREE DE COWBOY & REMOULADE A L'ANCIENNE
Nappé de sauce BBQ / pomme de terre / bacon / créme sure / oignons verts / mais fumé / beurre / cheddar américain
carottes / céleri-rave / betteraves jaunes / mayonnaise / moutarde de Meaux / persil frais / cornichons sucrés / oignons marinés

BAVETTE DE BOEUF MARINEE CHIMICHURRI AAA 7 OZ & TIRA DE ASADO
Travers de cote de boeuf / persil frais / coriandre fraiche / échalotes francaises / sambal oelek / zestes de citron / vinaigre
de vin rouge / légumes & pomme de terre au four

COTE DE BOEUF AU JUS AAA 10 0Z
Légumes / accompagnement au choix
Servie médium saignante / Vérifiez avec votre serveur pour la disponibilité

COTE DE BOEUF AU JUS AAA 20 Oz
Légumes / accompagnement au choix
Servie médium saignante / Vérifiez avec votre serveur pour la disponibilité

383%
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50%

55¢$

58 %

55%
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Dessert a la carte au choix. Café, thé ou lait inclus.
Remplacez votre dessert par un café alcoolisé [ 2 $
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